HUMMELSTUGAN

ARE

En kvill pa Hummelstugan dr en oforglomlig upplevelse.

Oavsett om snon vriker ner, vinden viner
i knutarna eller stjérnorna lyser klart pa
stilla himmel kommer du forbluffas ver
fjallets storslagenhet. Att sta dér uppe
nér morkret faller och se ljusen glimma
fran byn dr hipnadsvickande. Ljusa
sommarkvillar dr en helt annan upplevelse
som dr minst lika vacker.

Under vintern ér skotertransporten
till och fran Hummelstugan ett aventyr
isig och det dr harligt att komma in till
sprakande brasa, god middag och tianda
ljus. I midvintern krivs ordentliga kldder
for transporten och under varen kan ni
kanske aka direkt fran backen och borja

med en hirlig after ski ute pa var veranda
innan middag och nerfird ner med fackeltag
eller skoter. P4 sommaren gar det oftast att
nd Hummelstugan med buss eller taxi.

Sjéalvklart dr detta ocksa en fantastisk
plats for en brollopsmiddag, och vi hjilper
er girna med att skriaddarsy en hirlig
kvall och magisk fest efter era 6nskemal
oavsett arstid.

P34 Hummelstugan kan vi ta emot
sallskap pa upp till 100 personer, och har
tillstand for géster fram till 02.00.

Vi har tre goda sillskapsmenyer att
vilja mellan, alla inspirerade av Jimtlands
ravaror och smaker.

Samtliga menyer kostar 1295 kr/pers. inkl. fordrink, ett glas vin till forrdtt, tva
glas vin till varmerdtt och kaffe (Dryckesforslag kommer separat vid bokning).

— Branten —

GRAVAD RODING
Med dillpicklade kantareller och pumpa samt rotsellerikram och kavringskrutonger

RENINNANLAR
Serveras med potatis- och vitlokspuré, Karl-Johansvamp, sidflisk samt
Karl-Johansvamps- och schalottenlokssky

CREME BRULLE
Smaksatt med getmese

— Hummeln —

LATTROKT RENTARTAR
Med soja- och lingonvinaigrette samt friterad purjolok

TORSKRYGG
Med smorslungad potatis, torkad dillgremolata samt bondbonor och brynt smor

BAKAD CHOKLAD
Med rarorda hjortron och salta marénger

— Skutan —
(extra lamplig for brollop och hogtidliga tillfdllen)

KALIXLOJROM
P4 saltbakad potatis med creme fraiche, rodlok, citron och dill

ANKBROST
Med rotfruktsterrine med parmesan och citron samt rastekt sparris,
radisor och apelsinsky

»FYLLEKAKA”
Med hallonkompott, sotsura hasselnétter och vaniljglass fran Gradda

Samma meny gdller for hela sdllskapet undantaget allergier och vegetarianer,
da vi erbjuder passande alternativ.

Priset avser sdllskap pd 30100 personer. Under 30 pers tillkommenr lokalhyra pd 10.000 kr. Priser inkl. moms.

Tilldgg:

SNITTAR TILL FORDRINK
+ 100 kr/pers

CHAMPAGNE TILL FORDRINK
+ 50 kr/pers

DESSERTVIN + 79 kr/pers
AVEC + 120 kr/pers

TILLVAL TILL MENYN
(fyra ratter istillet for tre)
+ 80 — 150 kr/pers

VARM DRYCK | VANTAN PA
SKOTER + 79 kr/pers

DRINKBILJETTER
+65-110 kr/st

DJ ca 4000 kr

BROLLOPSDEKORATIONER
Enligt 6verenskommelse

UTRUSTNING FOR TAL ELLER
FOREDRAG ca 2500 kr

Vi tar tacksamt emot ytterligare
onskemdal.

Ovrig info:

Skoter bokas av kunden
via Areguiderna pa
telefonnummer 0647-50700
och kostar ca 295 kr/pers
och avgar fran Rodkullen.
Fackeltag hjélper vi till

att boka via Skistar och
mojlighet och pris avgors
av gruppens storlek och
viderlek.

Avbokning méste ske senast
2 veckor innan bokat datum.

Antal géster dr bindande
fr.o.m 1 vecka innan bokat
datum, vi debiterar for det
antal som da ar bokat.

Eventuella allergier och
veganer/vegetarianer etc.
bor meddelas senast 1 veckan
innan bokat datum och ir
bindande.

RESTAURANG HUMMELSTUGAN, ARE -

BOKNINGSFORFRAGNINGAR TILL LISA@WERSENS.SE



